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HORECA, Boulangeries, 

boucheries, poissonneries, 

biberonneries, commerces de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production

Inspection 

Infrastructure/hygiène/GMPH
CE 852/2004 

A.R. 13/07/2014*8 : Relatif à l’hygiène des denrées

A.R. 14/11/2003*6 : Relatif à l’autocontrôle […]

A.R. 04/02/2024*5 : Qualité des eaux […]

A.R. 03/01/1975*1 : […] denrées nuisibles

A.R. 05/12/1990*4 : Produits surgelés                              

PRO inspection établissement, 

PRO inspection répressif et 

conclusion, 

PRO inspections planification, 

PRO check-list inspection, 

PRO mesure de la température

HORECA, Boulangeries, 

boucheries, poissonneries, 

biberonneries, commerces de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production

Contrôle-mesure des 

températures 
CE 852/2004 

A.R. 05/12/1990*4 : Produits surgelés

A.R. 22/01/1988*2 : Huiles et graisses […] 

A.R. 13/07/2014 *8 : Hygiène des denrées

PRO inspection établissement,

PRO inspection répressif et 

conclusion, 

PRO inspections planification,

PRO  check-list inspection, 

PRO mesure de la température, 

PRO mesure des huiles et graisses 

testo 270

HORECA, Boulangeries, 

boucheries, poissonneries, 

biberonneries, commerces de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production

Inspection traçabilité -

A.R. 14/11/2003*6 : Relatif à l’autocontrôle […]                       

A.R. 16/01/2006*7 : Modalités d’agréments et 

autorisation […]

PRO inspection établissement, 

PRO  check-list inspection, 

 PRO inspection répressif et 

conclusion, 

PRO inspection planification

HORECA, Boulangerie, 

boucheries, poissonneries, 

commerces de détail de denrées 

alimentaires avec et sans 

transformation, cuisines de 

collectivités avec distribution 

et/ou production

Inspection SAC (système 

d'autocontrôle)- allergènes - 

notification

CE 852/2004 

A.R. 14/11/2003*6 : Relatif à l’autocontrôle […]

A.M. 22/03/2013*11 : […] assouplissements […]                                                     

A.R. 17/07/2014*9 : […] déclaration allergènes […]

PRO inspection établissement,  

PRO inspection répressif et 

conclusion, 

PRO inspection planification,  

PRO check-list inspection

Domaines d'application

Méthode d'inspection

et/ou

Prescriptions réglementaires

B
2

C
 -

 F
ix

e
s 

e
t 

am
b

u
la

n
ts

 (
n

o
n

 d
o

m
ic

ile
s)

Types de contrôle Procédure de référence (interne)
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Boucheries, poissonneries   
Inspection sous produits 

animaux
CE 1069/2009 -

PRO inspection établissement, 

PRO inspection répressifs et 

conclusion, 

PRO inspections planification, 

PRO  check-list Inspection, 

PRO prélèvements sulfite viande

Boucheries   
Inspections sous produits 

animaux et spécificités viandes

CE 2073/2005, 

CE 999/2001,

 CE 1760/2000, 

CE 1825/2000 

A.R. 13/07/2014*8 : Relatif à l’hygiène des denrées 

A.M. 09/07/2003*11 : […] dénaturer sous-produits 

animaux […] pccb/s3/vct/1424950

PRO inspection établissement, 

PRO inspection répressifs et 

conclusion, 

PRO planification, 

PRO check-list inspection, 

PRO prélèvements sulfite viande

Dès que denrées vendues 

préemballées : HORECA, 

Boulangeries, Boucheries, 

poissonneries, commerces de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production 

Quick-scan (étiquettage) CE 1169/2011

A.R. 03/01/1975*1:  […] denrées nuisibles    

A.R. 09/02/1990*3 : […] indication du lot

Loi du 24/01/1977*10 : […] Protection du 

consommateur

PRO inspection établissement, 

PRO inspection répressif et 

conclusion, 

PRO inspection planification, 

PRO check-list inspection

HORECA, Boulangeries, 

boucheries, poissonneries, 

biberonneries, commerces de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production 

Prélèvements de denrées -
A.R. 30/01/2025*12 : relatif au prélèvement et à 

l'analyse d'échantillons […]

PRO mesure de la température, 

PRO prélèvement des denrées 

alimentaires,

 PRO emploi data logger 175T, 

PRO notification Afsca, 

PRO programmation prélèvements 

inspection
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Dès que fritures : HORECA, 

Boulangeries, boucheries, 

poissonneries, biberonneries, 

commerce de détail de denrées 

alimentaires avec et sans 

transformation, cuisines de 

collectivités avec distribution 

et/ou production 

Prélèvement et contrôles des 

huiles et graisses
UE 2017/2158 A.R. 22/01/1988*2 : Huiles et graisses 

PRO mesure de la température, 

PRO mesure des huiles et graisses 

testo 270, PRO prélèvement des 

huiles et graisses testo 270, 

PRO emplois data logger 175T

HORECA, Boulangeries, 

boucheries, commerce de détail 

de denrées alimentaires avec et 

sans transformation, cuisines de 

collectivités avec distribution 

et/ou production 

Contrôle-screening sulfite dans 

la viande

CE 1333/2008, 

Règlement (UE) 

1169/2011, 

CE 853/2004

A.R. 03/01/1975*1 : […] denrées déclarées nuisibles 

[…],                                                                                                                        

A.R. 17/07/2014*9 : […] déclaration allergènes [….]

ALICHIM01 PRO détection sulfite 

viande au vert de malachite, 

PREL 04 PRO prélèvement sulfites 

viandes, 

PRO inspection établissement, 

PRO check-list inspection, 

PRO notification obligatoire Afsca, 

PRO inspection répressif et conclusion

HORECA, Boulangerie, 

boucheries, poissonneries, 

biberonneries, commerce de 

détail de denrées alimentaires 

avec et sans transformation, 

cuisines de collectivités avec 

distribution et/ou production 

Données administratives -

A.R. 16/01/2006*7 fixant les modalités des 

agréments, des autorisations et des enregistrements 

préalables délivrés par l'Agence fédérale pour la 

Sécurité de la Chaîne alimentaire

PRO inspection établissement, 

PRO  check-list inspection
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